
THE RIGHT WAY THE WRONG WAY

FOOD SERVICE
BEST MANAGEMENT  
PRACTICES:

DRY wipe pots, pans and work areas  
prior to washing

DISPOSE of food waste directly into  
the trash

COLLECT waste oil to be recycled or  
picked up for disposal by an approved 
grease hauler

CLEAN mats inside over a utility sink

KEEP grease traps and interceptors clean

DO NOT dump cooking oil/grease 
residue directly into any drain

DO NOT dispose of greasy food waste  
in the garbage disposal

DO NOT pour waste oil or grease 
directly into any drain

DO NOT wash floor mats where  
water will run off into the storm drain

DO NOT use chemicals that claim  
to dissolve grease in drains

ADDITIONAL QUESTIONS?

For more information, contact:
Waterbury Water Pollution Control 
203.574.8265 or www.waterburyct.org/wpc



MANERA CORRECTA INCORRECTA

MEJORES 
PRACTICAS  
PARA EL DESPERDICIO  
DE GRASAS Y ALIMENTOS:

LIMPIE las ollas, platos y areas de trabajo 
antes de lavarlos

DESECHE los desperdicios de comida 
directamente en la busura

RECICLE o recoja el aceita y la grasa para 
su eliminación mediante un servicio 
transportador de grasa aprobado

LIMPIE los tapetes de la cocina sobre  
un fregadero de servicio

MANTENGA limpias las trampas y 
receptores de grasa

NO deseche residuos de comida 
directamente en el desagüe

NO deseche los desperdicios de comida 
grasienta en el triturador de alimentos

NO heches grasas o aceites 
directamente en el desague

NO lave los tapetes de la cocina donde 
el agua con grasas y aceites termine en 
las aguas pluviales

NO utilice productos químicos que 
dicen disolver la grasa en los drenajes

¿PREGUNTAS ADICIONALES?

Para obtener más información, comuníquese con:
Departamento de Control de Contaminacion de Agua 
203.574.8265 or www.waterburyct.org/wpc


